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E GRILLSTATION DIE
CH SELBST REINIGT

Der BBQ-Butler ist ein neuartiges
Grillsystem, das an gemeinschaftlich
genutzten Platzen fest installiert ist,
und Grillerlebnisse mit digitaler Vernetz-
ung sowie Sauberkeit und Hygiene
kombiniert. Die integrierte Reinigungs-
einheit gewdhrleistet das Hodchstmal
an Hygiene, Sicherheit und Komfort.

Zudem verfugt das Grillsystem uber
eine Reservierungs- und Buchungs-
funktion, die uber eine Smartphone-
Applikation genutzt werden kann. Der
BBQ-Butler ist das innovative Grill-
system der Zukunft.
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' PLANBAR

Das  interaktive  Grillsystem
BBQ-Butler verfugt uber eine
Reservierungs- und Buchungs-
funktion, die den Nutzern
und Nutzerinnen uber eine
Smartphone-Applikation  bereit-
gestellt wird. Damit  kdnnen
Grillstationen geortet, Verfugbar-
keiten gepruft und direkt fur den
gewunschten  Zeitraum  gebucht,
reserviert und bezahlt werden.

Die App leitet die Anwender-
Innen Intuitiv. an, wie die Grill-
anlage vor Ort zu bedienen ist.
Zudemwerdendie Temperaturen
der Grillfldchen und die verblei-
bende Grillzeit angezeigt.




Uber ein Tool haben die
Betreiberlnnen die Mo-
glichkeit, die Anwendungs-
zeiten der Grillanlage
individuell nach Wunsch
einzugrenzen und einen
bestimmten Personenkreis
fUr die Nutzung freizugeben.
Alternativ. kobnnen die Be-
treiberlnnen eine manuelle
Losung zur Freischaltung
der Grillstation per Chip-
karte wahlen.




SAUBER

Kern der Innovation ist eine
integrierte  Reinigungsein-
heit, die nach jedem Grill-
vorgang automatisch die
Grillflache  reinigt, sodass
iedem Nutzer und jeder
Nutzerin eine optisch wie
hygienisch einwandfreie Grill-
fldche zur Verflgung steht
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Die elektrisch betriebene
Grillstation  verzichtet auf
herkdbmmliche Brennstoffe
wie Holz, Kohle oder Gas.
Dadurch entstehenkeine um-
weltbelastenden Emissionen
und damit auch keine
Brennstoffrucksténde wie
beispielsweise Asche oder
RuB. Zudem werden sto-
rende und gesundheits-
schadliche  Rauchentwick-
lungen vermieden. Von der
Grillstation geht keine Brand-
gefahr durch Funkenflug aus.




GRILLEN

Die Grillstation zeichnet sich
durch eine groBzugige Edel-
stahlgrillflache aus, welche
den Nutzern und Nutzerinnen
Uber eine Schublade leicht
zuganglich  gemacht  wird.
Diese Grillflache ist in zwei

Heizzonen unterteilt und wird
uber Rohrheizkorper elektrisch
beheizt. Ein spezielles Mehr-
schichtmaterial gewdhrleistet
die effiziente Warmeubertra-
gung zwischen den Rohrheiz-
korpern und dem Grillgut.




Die einzelnen Heizzonen
kdnnen von den Anwender-
Innen in drei vorgege-
bene Stufen eingestellt wer-
den, wodurch verschiedene
Garstufen erreicht werden.
Eine intelligente Temperatur-

regelung sorgt dabei fur
gleichmaBige Warme.




Kurbiscremesuppe,  Blaubeer-
pfannkuchen, klassisches Ruhrei
Pasta Napoli gebratene Forelle
knuspriges ROst, Kasespatzle,
asiatische Reispianne gebackener
Camembert saftiges Steak.

Dem kulinarischen Vergnugen
wird durch den BBQ-Butler keine
Grenze gesetzt! Die verschie-
denen Temperaturstufen und
die geschlossene Teppanyaki-
Grillflache ermoglichen es
neben der Zubereitung von
klassischen Grillgerichten auch
mit Pfannen- und Topfgerichten
ZU experimentieren.

22



ulnm] REINIGUNG

Hartndckige organische
Ruckstadnde von Fleisch,
Marinaden und anderem
Grillgut - Die Reinigung
einer stark verschmutzten
Grillflache  mit  einge-
brannten  Grilresten st
kein Problem fur die voll-
automatische Reinigungs-
einheit des BBQ-Butlers.
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u|m[m | REINIGUNG

Die integrierte Reinigungs- | &
einheit entfernt Fette und
sonstige Ruckstande auf
der Grillflache in kurzer
Zeit und ermoglicht da-
mit ein gesundes und un-
beschwertes  Grillerlebnis.
Die Bereitstellung einer
optisch wie hygienisch ein-
wandfreien Grillfldche nach
jeder Nutzung steigert zu-
satzlich die Akzeptanz der

Endnutzerinnen.




(' i “JI ﬂ “ [LII “\“\N\“\“
VL BITLER




grill & enjoy




u|m[m | INNOVATION

Die Edelstahlheizplatte wird — -
direkt im Anschluss nach i j
iedem  Grillvorgang voll-
automatisch gereinigt. Grill-
rackstinde werden inner-

halb des geschlossenen
Gehduses mittels einer

rotierenden Burste und
einem  Reinigungsmittel
effizient  entfernt.  Der
abschlieBende  Klarspulvor- bhq
gang beinhaltet ein  defi- BUTLER
niertes Hochheizen der Grill-
platte und sichert einen
hygienisch sowie optisch

einwandfreien Zustand fur
die weitere Nutzung.
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Fur die Reinigung sind in
y ieder Grillstation ein Frisch-
' und ein Grauwassertank

i integriert. Diese bedurfen
" nach ca. 20 Grillvorgéingen
einen Austausch des Was-
sers. Bei vorhandener Infro-
struktur am Aufstellungsort
kann die Anlage auch direkt
an eine Frisch- und Abwas-
serleitung angeschlossen
werden und ist damit grund-
satzlich fUr einen service-
autarken Betrieb geeignet.

Die Grillflache wird zu 90
Prozent mit aufbereitetem
Wasser gereinigt. Dies wird
durch ein mehrschichtiges
Frischwasser Filtersystem erreicht, welches
Grauwasser das verwendete Wasser
wiederaufbereitet und dieses
somit fur mehrere Spulvor-
gdnge einsetzbar macht.

Filtersystem
Reinigungsmittel




u|m[m | RESISTANT

Die aus Edelstahl gefertigte
Konstruktion zielt auf ultima-
tive Haltbarkeit und Vandalis-
musbestandigkeit ab. Dabei
schutzt ein Schloss vor un-
berechtigtem Zugang. Die
massive Bauform sowie die
Verankerung auf einer Boden-
platte gewdhrleisten einen si-
cheren Stand. Des Weiteren
sind die AuBenoberfldchen
besonders robust und bieten
einen optimalen Schutz vor
Witterungseinflussen.
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€2.734,00
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Uber ein Betriebstool kann die
Betriebszeit der Grillanlage
individuell eingegrenzt und an
bereits bestehende lokale Be-
stimmungen wie die Nachtruhe
angepasst werden. Nutzungs-
zeiten, sprich die Dauer eines
Grillvorgangs, kdnnen  ebenfalls
festgelegt werden. Diese Anwen-
dung stellt zudem Informationen
uber die Reinigungsintervalle

sowie Anwendungs- und Ein-
nahmestatistiken zur Verfugung.
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Neben der Freischaltung uber die
Smartphone-Applikation steht
es den Betreibern und Betreiber-
innen frei, eine manuelle
Losung zur Freischaltung der
Grillstation per Chipkarte anzu-
bieten. Damit wird gewdhr-

leistet, dass die Grillanlage
nur far einen bestimmten
Benutzerkreis zum Beispiel fur
Camping-und Tagesgdste zu-
ganglich gemacht werden kann.




FUr die Inbetriebnahme des
BBQ-Butlers sind folgende
technische Voraussetzungen
der zustandigen Betreiber-
Innen notwendig.

Netzabdeckung
Mobilfunk oder WLAN

Beton-Bodenplatte
AbmaBe min. 1200x800

E Stromanschluss

400V~/16A

Serviceautarker Betrieb

(Optional zum Tanksystem)

Abwasseranschluss
Frischwasseranschluss

TECHNISCHE

VORAUSSETZUNGEN
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Alle Angaben inmm
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BUTLEE — M—
1205 h
BUTLER
l 265 1130
1270
Gewicht ohne Tankinhalt ca. 350kg Alle Angaben in mm
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BBQ-Butler
Felix Warrisch

BlarerstralRe 56
/8462 Konstanz

+49(0) 152 54 96 90 01
info@bbg-butlercom
www.bbg-butlercom

100% ,,Made
inGermany®“.

Der BBQ-Butler steht fur Innovation
und Nachhaltigkeit. Aus diesem
Grund finden bei uns alle
Geschaftsprozesse von der Pro-
duktentwicklung Uber die Ferti-
gung bis hin zur Auslieferung in
Deutschland statt - an unserem
Standort in Konstanz am Bodensee.
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